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牛 天 丼　（肉とえび天二匹） 1280

特 天 丼　（えび天二匹） 1000

牛　  丼　 850

とろろ丼　（山芋・玉子） 800

900 親 子 丼　（親鳥） 700

大盛 1030 玉 子 丼 650

950

大盛 1080

う豚（どん）チャン 800

昔風うす味ちゃんぽん風うどん 大盛 980

豚（とん）チャン麵 820

昔風うす味ちゃんぽん風ちゃんぽん麵 大盛 1000

あんチャンうどん 850

昔風うす味ちゃんぽん風あんかけ 大盛 1030

ホルモンぢゃんうどん（激辛） 900

辛さを激辛・強・中・弱からお選びください 大盛 1080

ホルモンぢゃんチャンポン（激辛） 920

辛さを激辛・強・中・弱からお選びください 大盛 1100

海鮮豚（どん）カレーうどん 900

むきえび・あさり・豚肉など
辛さを激辛・強・中・弱からお選びください

大盛 1080

煮込みうどん類

煮込みうどん　 680

煮込み肉うどん 900

煮込みえび天うどん〈二匹〉 980

煮込み肉えび天うどん〈二匹〉 1300

ミニうどん（ごはんセットはできません） 250

ミニそ　ば（ごはんセットはできません） 300

辛みそうどん　むきえび・あさりなど

丼物の部
※貴黄卵使用

創作うどんの部
どんたく饂飩（うどん）

和風ちゃんぽんの元祖です（スパイシーです）

辛さを激辛・強・中・弱からお選びください お漬物はセルフサービスです

ご飯大盛は１5０円増し

ミニうどん付き＋250円 ミニそば付き＋300円

貴
黄
卵
使
用

時間帯により出来ないことがあります

どんたく饂飩（うどん）

ホルモンぢゃん（激辛）

辛みそうどん

煮込みうどん
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四五久謹製七味唐辛子 ・・  80ｇ・３８０円　170ｇ・７００円

四五久謹製一味唐辛子 ・・  80ｇ・３８０円　170ｇ・７００円

四五久謹製　辛みそ ・・ 150g・４００円　300ｇ・８００円

四五久謹製コチュジャン ・・ 150g・３８０円　300ｇ・７００円

四五久　万能醬油 ・・  200㏄・２２０円　400㏄・３８０円 　　臨時休業・営業時間等はHPでチェック☝
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天ざるうどんえび天二匹 並盛 1210 大盛 1360 並盛 1280 大盛 1480

ざるうどん 並盛 730 大盛 880 並盛 800 大盛 1000

冷やし山かけうどん 並盛 930 大盛 1050 冷やし山かけそば 並盛 1000 大盛 1180

冷やしうどん 並盛 500 大盛 650

釜揚げうどん 並盛 800 大盛 950

鍋焼きうどん季節商品 並盛 1000 大盛 1150

玉子かけご飯+ミニうどん 玉子かけご飯+ミニそば

肉・肉うどん（肉2人前） 肉・肉そば（肉2人前）

貴黄卵使用四五久万能醬油でお召し上がりください。白ごはん・おかわり自由・卵の追加は1個　70円

醬油かけうどん 学割かけうどん（家族同伴不可）

玉子かけうどん　貴黄卵使用 学割の替玉（学生応援価格）

替玉できます（上記2品）

うどんの部    そばの部

肉・ごぼう天うどん 肉・ごぼう天そば

肉うどん 肉そば

肉・えび天うどん （二匹） 肉・えび天そば （二匹）

えび天うどん （二匹） えび天そば （二匹）

わかめ・ごぼう天うどん わかめ・ごぼう天そば

ごぼう天うどん ごぼう天そば

わかめうどん わかめそば

山かけうどん　※貴黄卵使用 山かけそば　※貴黄卵使用

きつねうどん きつねそば

丸天うどん 丸天そば

うどん大盛 そば大盛り

ごぼう天・丸天・きつね・わかめ 各種 ごぼう天・丸天・きつね・わかめ　各種

月見うどん　※貴黄卵使用 月見そば　※貴黄卵使用

ジャンボうどん（麺二人前） ジャンボそば（麺二人前）

かけうどん かけそば

ミニうどん（ごはんセットはできません） ミニそば（ごはんセットはできません）

天ざるそばえび天二匹

ざるそば

生玉子　貴黄卵使用 生玉子　貴黄卵使用

えび天（一匹）・山芋（玉子付き）各種 えび天（一匹）・山芋（玉子付き）　各種

肉 肉

追加トッピング 追加トッピング

ごぼう天

ホームページアドレス
http://www.shigoku.jp

メールアドレス 459@shigoku.jp
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四五久 味の創始者
先代の竹内正宗（しょうしゅう）

自分が数えで４５歳の時にうどんの匠になる。

そこで、四五久（しごく）とした。

至極（しごく）の最高の物の意味も掛けている。

四五久 味の創始者


